
Aubergine fumée, courge rôtie et soupe de Roche

Le Chocolat, chaud & glacé  9€

Menu Esterel
Les Entrées

Les Plats

Le Poulpe  18€
Gingembre, citronnelle, coco et herbes fraîches

L’Œuf parfait  15€
Velouté de butternut, huile verte, lard croustillant et noisettes torréfiées

Bœuf  32€
Pommes grenaille rôties, échalotes confites et jus corsé

Duo Rouget et Maquereau  28€

La Gambas 29€
Fenouil  & jus de crustacés parfumé au citron

Desserts
Le Vacherin Poire & Cardamome 9€

Poire fondante, fraîcheur glacée à la cardamome
verte et délicates notes de fenouil.

La Crème brûlée au Figuier  8€

Menu 49€

Au choix
Entrée
 Plat 

Dessert

La César   16€
Poulet croustillant, romaine, parmesan, croûtons et sauce César maison

Mousse chaude au chocolat Valrhona, croustillant chocolaté,
cœur glacé à la vanille de Madagascar et fève tonka.

Infusée à la feuille de figuier, confit de figues et figues fraîches

Suggestion du Jour

Ouvert du Mercredi au Dimanche 
de 12h00 à 14h30 et de 19h00 à 21h00


